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Subsecretaria de Pesca y A cuicultura - visita
institucional y desarrollo conjunto de tecnologias.

Del 13 al 14 de Febrero, el Subsecretario de Pesca y Acuicultura de la
Nacién, Lic. Tomas Gerpe, visitd las instalaciones del CENADAC y
empresas de produccién acuicola, dialogando sobre innovaciones, ley
de acuicultura, entre otros temas.

Ademas, personal del Instituto Nacional de Investigacion y Desarrollo
Pesquero (INIDEP) y del Centro Nacional de Desarrollo Acuicola
(CENADAC), perteneciente al Ministerio de Agroindustria de la Nacion,
trabajan por primera vez en la elaboracién de dos dietas para el pez
limén (Seriola lalandei). Dichas dietas, son elaboradas en la sala de
alimentos del Centro, a fin de obtener un pellet extrusado que sera
utilizado a los fines por el INIDEP con juveniles de pez limoén.
Asimismo, el Msc. Gustavo Wicki, destacé que es un avance en el
desarrollo de la tecnologia de cultivo de la especie.

Visita a instalaciones de productores y empresas zo nales
agroindustriales en la Provincia de RIO NEGRO

Desde dia 16 al 22 de Enero de 2017

La Esp. Marianela N. Vila de la Direccion de Acuicultura, recorrié en la
provincia de Rio Negro, instalaciones de productores agropecuarios y
empresas zonales agroindustriales para la diversificacion 'y
complementariedad productiva hacia la acuicola, asi como llevé adelante
formacién conjunta en jornadas de taller (tedrico-practico) en materia de
comercializacion, canales de distribucion y negocios productos acuicolas
alternativos, asi como en su integracion de sus diferentes producciones,
aprovechamiento de insumos propios, gestiones marcarias y potenciales
beneficios para productos / emprendimientos acuicolas, con el incremento
de competitividad.

Ademas, la Direccion de Acuicultura a través del Mg. Ciro G. Negri y la
Esp. Marianela N. Vila, mantuvo reunion con la Dra. Maria Soledad Ponce
del CREAR (Agencia de desarrollo - Bariloche) Ministerio de Economia del
gobierno de Rio Negro, generando un vinculo institucional para el
desarrollo de productores de la zona.

La Direccion de Acuicultura presente en EXPOAGRO
2017

Del 7 al 11 de marzo el Ministerio de Agroindustria y sus organismos
descentralizados estuvieron presentes en Expoagro, la mayor muestra
del sector agropecuario que se desarrollé en San Nicolas. Alli con un
stand de 5.000 metros cuadrados, se focaliza en mejorar la eficiencia y
la sustentabilidad productiva.

La Direccion de Acuicultura se hizo presente en uno de los stands con
una propuesta de Acuaponia, contando con la participacion técnica del
Sr. Mauro Ferino, Msc. Gustavo Wicki y Msc. Santiago Panné,
entregando folletos informativos y brindando informacion sobre sector
acuicola.
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Estudio Acuicola en Pescaderias y Supermercados

La Direccion de Acuicultura, bajo la autoria de la Esp. Marianela
Vila y colaboradores, realizé un estudio que consisti6 en el
relevamiento de informacién acuicola en Pescaderias y
Supermercados de zona Sur de la Provincia de Buenos Aires
(Quilmes, Bernal, Wilde, Avellaneda, Adrogué, Lomas de Zamora
y Lanus), y de la Ciudad Autonoma de Buenos Aires (Barracas,
San Telmo, Villa Urquiza, Villa Devoto, Liniers y Flores).

Uno de los objetivos de esta investigacion fue saber cuales son
las especies mas demandas por los consumidores en las
pescaderias, también conocer algunos de los determinantes y
condicionantes que actualmente existen en la comercializacién de
dichas especies en super e hipermercados. Otro de los aspectos
importantes considerados, fue constatar las diferencias que
perciben los consumidores entre el salmén y trucha.

La primera parte de este estudio de mercado, se encuentra
disponible en la web de la Direccion de Acuicultura.

Este estudio se contintia desarrollando durante el 2017 abarcando
otras zonas, para contar con mayor informacion sobre la demanda
de dichos productos y asi visualizar aspectos y variables del
mercado para el futuro de la acuicultura.

Reunion en CAME vy FEBA

La Direccidn de Acuicultura, a través del Mg. Ciro G. Negri,
durante los meses de enero y marzo, mantuvo las primeras
reuniones en la Confederacion Argentina de la Mediana
Empresa (CAME) y Federacion Econdémica de Buenos Aires
(FEBA), con fines de vinculacién institucional en materia de
financiacion en infraestructura, comercial y capacitacion de
actores elaboradores del sector agropecuario, en especial del
sector acuicola, sean productores, cooperativas y en particular
pymes de transformacion y generacion de valor.

Reunion proyectos Acuaponia

Continuando el trabajo del afio 2016, la Direccién de
Acuicultura, a través del Mg. Ciro G. Negri, durante los meses
de febrero y marzo, mantuvo encuentros de trabajo en
MINAGRO con el Sr. Juan P. Pesalaccia, referente en
acuaponia, con motivo de visualizacion de los avances de sus
instalaciones del atractivo proyecto productivo acuaponico,
ubicado en localidad de Marcos Paz — Prov. Buenos Aires.
Asimismo, se le brind6 asesoramiento en tematicas de
procesamiento, normativo y de generacién de valor productivo-
comercial.

Nota: Las imagenes son ilustrativas y no corresponden a instalaciones
del mencionado proyecto.

Confederacion Argentina de la
Mediana Empresa
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La Direccion de Acuicultura estuvo presente en la
Conferencia de Maricultura Off-Shore 2017

La Direccién de Acuicultura, a través de la Msc. Vanesa Asikian, participé del 6
al 10 de marzo en la ciudad de Ensenada, Baja California México, de la
Conferencia de Maricultura Off-Shore 2017. Durante la reunion se trataron
temas para explorar las oportunidades de la maricultura en las Américas, los
tltimos acontecimientos internacionales de la acuicultura marina. Asi como
también éxitos y oportunidades de negocios para la acuicultura, posibilidades
de inversiones y tecnologias de vanguardia.

Participaron en la reunion numerosas empresas, areas de gobierno de
diferentes paises y una gran cantidad de investigadores relacionados a la
acuicultura.

La maricultura es una de las actividades que cuentan con una posicidn
estratégica para satisfacer en una gran parte la demanda alimenticia, aunque
cabe mencionar que se debe trabajar fuertemente para lograr una maricultura
altamente eficiente y productiva.

“La importancia del cultivo de algas marinas”

Gunter, Pauli, reconocido economista y escritor belga que desarroll6 el concepto
de la “Economia Azul” y que mantiene diversos emprendimientos y proyectos de
desarrollo a nivel mundial, en diferentes temas y que visitd nuestro pais en
septiembre de 2016, y el mes pasado mantuvo reuniones a alto nivel, con el
Presidente de la Nacién y con el titular del Ministerio de Ambiente y Desarrollo
Sustentable, ademas de mantener entrevistas con funcionarios del Ministerio de
agroindustria. En el Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sustentable, se
desarroll6 una reunién con diversos invitados. la Subsecretaria de Pesca y
Acuicultura participé de la exposicion presentada, asistiendo el Msc. Santiago
Panne de la Direccion de Acuicultura.

Gunter Pauli, expuso especialmente la importancia de la produccién algal por
medio de cultivos y la posibilidad de obtener biogas en el futuro a partir de ellas.
Asi quedd expuesta la importancia de la acuicultura marina; solicitando a
nuestro gobierno para desarrollo de proyectos de este tipo en el pais,
disponiendo de las tecnologias apropiadas. Posteriormente, viajé a la ciudad de
Bahia Blanca, convocando a una reunién en la Universidad Nacional, donde
existe un amplisimo grupo de investigadores del Conicet, enfocados en distintos
aspectos de especies de algas marinas. A la reunién asistieron Andrea Lopez
Cassorla, Elisa Paraodi (doctorada en Alemania en el tema de cultivo de algas
marinas), ambas del Conicet y M. Vet. Juan Urizar, profesional de la Direccién de
Acuicultura, quien trabaja en el desarrollo de proyectos de produccién de varios
organismos marinos, con potencial en el estuario de Bahia Blanca; apoyando a
empresas Yy entidades interesadas en el tema de Acuicultura. Ademas Pauli visité
diversos sitios en el estuario.

Para obtener financiamiento para proyectos como el expuesto, podria ser,
recurriendo a Alemania, ya que dicho pais esta dispuesto a financiar proyectos
de energia renovable y de acuicultura marina en Argentina (250 m de délares) —
hablando de “granjas multitréficas”, el economista opind, que el eslabén
fundamental de ellas es justamente el cultivo de las algas macrdfitas.
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RECETAS DE PESCADO

Terrina de pescado

Ingredientes

« 1kg de filetes de pescado
« 2 huevos

« 1 taza de acelga hervida

« 1 pimiento rojo

« 1 pimiento verde

« 1 cebolla de verdeo

- 1 cdta de orégano

- 3 cdas de provenzal

« saly pimienta c/n

« aceite c/n

Preparacion
1. En un bol colocar los huevos, la acelga escurrida y picada, al igual que la cebolla y los
pimientos. Agregar el orégano, salpimentar y unificar todo.

2. Salpimentar cada uno de los filetes y los colocarlos en una fuente, por ultimo agregar la
provenzal y revolver bien.

3. Tomar un molde rectangular, colocar un poco de aceite y cubrirlo con los filetes. Luego
en el centro de la misma colocar el relleno y cubrir la parte superior con pescado.

4. Llevar a un horno suave durante 40 minutos. Una vez retirado si se quiere cubrir con
salsa blanca o salsa de tomate durante 10 minutos, o hasta que estén bien doradas.

5. Por ultimo, emplatar.
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RECETAS DE PESCADO

PaclU con vegetales

Ingredientes

* 1 kg de brocoli

» 1 kg de coliflor

» 3 zanahorias

* 4 zapallitos

* 50 g de queso blanco descremado
* 40 g de nueces

» 6 filetes de pacu desespinado

* rocio vegetal cantidad necesaria

* saly pimienta

e un poco de tomillo

» cantidad necesaria de vino blanco

Preparacion

1. Rallar las zanahorias y las cascaras de zapallitos en grueso.

2. Cocinar el brécoli y coliflor al vapor en 10 minutos. Agregando al agua
de coccion dos cucharadas de leche para evitar el olor.

3. Cortar los filetes en rectangulos y salpimentarlos, disponiéndolos de a
dos sobres una asadera para horno rociada con aceite vegetal o aceite
de maiz.

4. Cubrir cada par de filetes con una cucharada de queso blanco, una de
vino blanco, una de zanahoria rallada y una cucharadita de nueces.

5. Cocinar en horno bien caliente por 12 minutos.

6. Saltear los zapallitos restantes levemente, con el resto de las
zanahorias ralladas en una sartén con aceite de maiz o vegetal.

7. Agregar las nueces restantes, el tomillo, salpimentar, afiadir el brécoli
y el coliflor, calentando todo.

8. Distribuir los filetes en platos grandes y servir acompafando con
vegetales.

Nota: Se trata de una receta balanceada, la cual en el caso de no poseer
coliflor, el mismo puede ser reemplazado por brécoli.
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Encuéntrenos en:

Av. Paseo Colén 982 (CP: 1063), Piso 1, Anexo Pesca
Ciudad Autébnoma de Buenos Aires

Visitenos en:

Consultenos en:

(011) 4349-2321/2973/2313




